
Menu 
 

Gasthof 
Hotel + Ristorante 

88131 Lindau - Oberreitnau 
Bodenseestrasse 32 

 

Oltre 90 anni di tradizione 
cucina aperta dalle 11.30 alle 13.45 

e dalle 18.00 
 

Chiuso il pomeriggio dalle 14.00 alle 17.00 
Camere con doccia, WC, telefono 

collegamento ad internet, cassaforte e TV satellitare 
 

Chiuso il martedì 



 
 
 
 
Gentile Ospite, 
 

siamo lieti di darLe il benvenuto all’albergo Ziegler, di proprietà familiare da 
tre generazioni, sin dal 1910. 
 
Si conceda un paio d’ore di tranquillità, estraniandosi dalla quotidianità e 
permettendoci di viziarLa. Il nostro menù soddisferà ogni tipo di esigenza, dalle 
bevande raffinate, alla cucina casalinga ai piatti da intenditore. 
 
Come particolare ghiottoneria ci permettiamo di consigliarLe le nostre specialità 
di pesce del Lago di Costanza e stagionali. 
 
Le garantiamo che i nostri piatti, assolutamente freschi, vengono preparati con 
grandissima cura ed esperienza. Sia che si tratti di carne, pesce, selvaggina o 
verdure, tutti gli ingredienti sono freschi, e provengono dalla nostra terra, la 
regione dell’Allgäu e del Lago di Costanza. 
 
Per stimolare l’appetito, Le consigliamo un aperitivo 
 
Nr. 
1   Un bicchiere di spumante secco della casa   0,1l 2,50 €  
 
2   Martini bianco o rosso    5 cl. 2,20 €  
 
3   Kir Royal Cassis con spumante    0,1l 3,20 € 
       
4   Spumante con liquore di sambuco    0,1l  3,20 €  
 
5   Campari - Orange o Soda         2 cl. 2,60 € / 4 cl. 3,70 € 
       
6   Sherry Sandeman medium Dry     5 cl.  2,30 €  
 
7   Sherry Dry Secco     5 cl.  2,30 €  
 
 
 
 
 



 
 
 
 
Zuppe 
 
8  Zuppa sveva con frittata     3,00 €  
 
9  Zuppa di spätzle di fegato            3,00 €  
 
10  Delicata crema di salmone marinato in casa    
      e marlin delle Mauritius affumicato     3,60 €  
  
Le specialità della casa:  
 
 
11  Marlin delle Mauritius affumicato e salmone svedese affumicato    
     con piccola porzione di insalata verde e pane tostato all’aglio  8,60 €  
 
Insalate e verdure fresche di giornata 
 
12  Insalata mista           3,50 €  
 
13  Insalata grande         4,80 €  
 
14  Insalatona fitness di tacchina:        
      Insalata mista con striscioline di tacchina    7,80 €  
 
15  Insalatona fitness ai funghi Insalata mista con   
      uovo e funghi impanati   7,80 € 
 
16  Insalatona fitness ai Mozzarella Insalata mista con  7,80 €  
      Mozzarella impanati 
 
 
Per i nostri piccoli ospiti abbiamo un menù separato, 
oppure è possibile ordinare quello che hanno ordinato 
mamma e papà, ma a metà prezzo.  
 
     
 
  



 
 
Piatti di pasta, vegetariani ed a base d’uova 

      Porzione                          
piccola / grande 

                                                                                                                                                          
17  Spätzle svevi con cipolle arrostite          7,20 € / 8,80 €  
      ed insalata verde        
 
18  Ravioloni svevi (ripieno di carne e spinaci)   6,90 € / 8,90 € 
      con delicata salsa alla panna, verdure,  
      patate lesse e insalata mista 
         
19  Ravioloni vegetariani con delicata salsetta alla panna,   
      cipolle e formaggio grattugiato, 
      con contorno di patate lesse e insalata mista   6,90 € / 8,90 € 
 
20  Pasta fatta in casa con delicata salsa alla panna,  7,50 € / 9,50 €                        

verdure, champignon e insalata mista      
   

Carne alla griglia o in padella           
Specialità di maiale           
                                          
                                                                                   

   Porzione 
 

                                                                                             piccola / grande  
 
21  Cotoletta alla crema con champignon, spätzle,                      
      salsa olandese e insalada           7,90 € / 9,90 € 
    
22  Grigliata di maiale, bistecca di tacchina e würstel 
      salsa di speck, patatine fritte e insalada    7,90 € / 9,90 €
  
23  Cotoletta di maiale impanata con patatine fritte e insalata 7,90 € / 9,90 € 
 
24  Lombata sveva: 
      Tenera lombatina con verdure fresche crema agli champignon    
      e salsa olandese con contorno di spätzle fatti in casa        11,50 € / 14,80 € 
       
25  Tenero filetto di maiale con crema agli champignon,   

con pepe colorato salsa olandese, crocchette di patat        11,50 € / 14,80 €                        
e insalada   



 
 
 
 
 
Specialità di tacchino 
 
26  Tenera bistecca di tacchino con crema agli champignon,    
     spätzle fatti in casa e insalada            8,50 € / 10,90 € 
           
27  Tenera bistecca di tacchino in delicata salsa al curry frutta  
      con contorno di riso e insalada               8,90 € / 12,50 €  
 
Bistecche di manzo  
 
Le nostre bistecche vengono macellate esclusivamente da lombate di manzi Black 
Angus argentini. La carne è fresca e di alta qualità e viene frollata per ca. 4 
settimane nella nostra cella frigorifera da cui ricaviamo le migliori bistecche. 
 

      
Porzione 

 
                                                                                                  piccola / grande  

28  Lombata di manzo alla “Hofmeister”      
     (lombata di manzo Angus 140 /200 gr.)       
     con delicato burro aromatizzato, patatine fritte          13,50 € / 17,50 € 
     e insalada 
 

29  Arrosto alla sveva con cipolle              
     (lombata di manzo Angus 140 /200 gr.)        
     con spätzle fatti in casa e insalada            13,90 € / 17,90 €  
 

30  Bistecca al pepe (lombata di manzo Angus 140 /200 gr.)          
      in delicata salsa al cognac,       
      con pepe colorato in grani e riso al burro e insalada         14,10 € / 18,50 €  
 

31  Lombata all’aglio (lombata di manzo Angus 140 /200 gr. ) 
     con salsa all’aglio fresco, patatine fritte e insalada           14,10 € / 18,50 € 
 
Garstufen beim Steak, auf 
Deutsch   Englisch   Französisch 
innen roh   rare    bleu 
im Kern blutig   medium rare   saignant 
rosa gebraten, saftig  medium   á point 
durch gebraten  well done   bien cuit 



 
 
Acquistiamo i nostri caprioli esclusivamente freschi e  
dai cacciatori della nostra regione 

           Porzione 
                                                                                               piccola / grande  

 
32  Delicato spezzatino di capriolo (senz’osso) con      
      spätzle fatti in casa mirtilli rossi e insalada           10,50 € / 12,10 € 
   
33  Teneri medaglioni di coscia e schiena di capriolo alla cacciatora 
      con delicata crema di funghi, spätzle fatti in casa                     
      e pere ai mirtilli rossi               14,50 € / 18,50 €  
 
 
 
 
Pesce fresco di giornata  
del Lago di Costanza pescato 
da Jens Schmidt 
 
 
 
34  Coregone del Lago di Costanza intero alla mugnaia (ca. 350 gr.)  
      con patate lesse e insalata mista         15,50 € 
 
35  Filetto di coregone del Lago di Costanza arrostito al burro   
     con patate lesse e insalata mista             10,50 € / 14,50 € 
 
36  Filetto di coregone del Lago di Costanza in burro di mandorle   
      con patate lesse e insalata mista             10,80 € / 14,80 € 
 
37  Filetto di lucioperca del Lago di Costanza alla mugnaia           
     con patate al burro e insalata mista            12,80 € / 16,90 €  
 
38  Piatto di pesce del Lago di Costanza:              
      Filetto di lucioperca, coregone e pesce persico 
      arrostiti al burro con patate lesse e insalata mista             12,80 € / 16,90 €   
 
 



 
 
 
 
 
Dolci di gelato fatto in casa e  
Schöller          Porzione 
              piccola / grande   
 
39  Coppa mista          2,00 € / 2,80 € 
40  Gelato misto con panna          2,40 € / 3,30 €
          
41  Caldo-freddo                                                                              
      Gelato alla vaniglia con lamponi caldi e panna   3,30 € / 4,40 €
       
42  Banana split               3,30 € / 4,40 € 
      Gelato alla vaniglia con banana a pezzetti salsa al cioccolato e panna  
       
46  Tre tipi mousse al Toblerone della casa        
      purea di lamponi con gocce di panna e frutta   3,70 € / 5,20 €  
  
47  Frittella al formaggio fresco su        
      purea di mele e lamponi e gelato alla vaniglia   3,20 € / 5,50 €
   
48  Dessert misto              
      parfait al gelato della casa, mousse al Toblerone              
      e frittella di formaggio fresco e frutta         7,50 €  
 
 

 
 

Nel menù delle specialità troverete altri dessert di stagione 


